
 

 

 
 

Vorspeise /Aus dem Suppentopf 
 

„Waldviertler Schafkäse“ auf Tomaten,  
mit frischen Kräutern und Blaumohnöl    4,50 

 

Klare Rindsuppe mit Mohnnockerl    2,80 
 

Hauptgerichte 
 

„Erdäpfel-Krauttascherln“ mit pikanter Kraut-Karotten-Paprika-Lauchfüllung, geröstetem 
Mohn, Blattsalat, Tomaten, und Knoblauchrahm    8,80 

 

„Hühnerbrüstchen“ im Prosciuttomantel  gebraten, auf Apfel-Weinkraut  
 Erdäpfel-Mohnlaibchen  und Natursafterl    10,50 

 

„Truthahnbrüstchen Feinschmecker“ mit Schinken, frischen Kräutern, Lauch und Käse 
gefüllt, im Mohnmantel gebacken und buntem Gemüsereis    10,80 

 

„Medaillons vom Schweinsfilet“ 
mit pikanter Graumohn-Kräuterkruste, bunten Gemüsenudeln und  

leichter Cognac - Oberssauce    13,80 
 

„Zanderfilet“ Gourmet“ gegrillt, mit Graumohn-Kräuterkruste, 
Petersilienerdäpfel und Salat vom Buffet    13,80 

 

„Mohnpfandl“ Germteigboden mit pikanter Mohnfülle (Topfen, Erdäpfel, Knoblauch, 
Zwiebel), Tomaten, Selchfleisch, Lauch, und Käse überbacken 

Großes Pfandl  8,80       Kleines Pfandl    6,80 
    

Wählen Sie Ihren Salat vom Salatbuffet!!!    2,50 
 

Werte Gäste! 
Um Sie zu verwöhnen, verwenden wir in unseren Gerichten 

folgende Produkte aus der Genuss Region Österreich: 
 

  Waldviertler Mohn  und Mohnöl, Fam. Gressl / Haiden 
Waldviertler Schafkäse, Fam. Gerstbauer / Bad Traunstein 

Schweinefleisch, FA Kastner / Donauland



 
 
 
 
 

Speisen ohne Mohn 
 

Frittatensuppe    2,60    Grießnockerlsuppe    2,60 
Leberknödelsuppe    2,80     Kräuterschaumsuppe mit Croutons    3,- 

***** 
„Gegrilltes Kotelett“ mit Kräuterbutter, Pommes Frites 

und Gemüsegarnitur    8,80 
 

„Schweinsrückensteak“ mit pik. Lauch-Senfkruste, gebratenen 
 Speckstreifen, Braterdäpfel und Natursafterl    9,80 

 

„Braumeisterkotelett“ in pikanter Bier-Knoblauch-Sauce mit Lauch, 
Speckstreifen und waldviertler Erdäpfelknödel    9,80 

 

 „Rotbarschfilet “ gegrillt mit Kräuterbutter, Petersilienerdäpfel 
 und frischem Saisongemüse    9,80 

 

„Rumpsteak vom Grill“ mit Kräuterbutter, Pommes Frites   
und frischem Saisongemüse    14,80 

 

„Wiener Schnitzel vom Schwein“ mit Petersilienerdäpfel und Salat    8,80 
 

Hausgemachte Mehlspeisen 
 

„Mohneisbecher“ mit Weichseln und Schlagobers    4,80 

„Haustorte“ = Schokotorte mit Schlagobers u. Schokosauce    2,70 

„Waldviertler Mohntorte“  mit Schlagobers    2,70 

„Joghurt-Obsttorte“    2,70 

„Mohnsoufflé“ Mohn Mohr mit Schokosauce, Schlagobers und frischen Früchten    4,80 

„Handgewuzelte Mohnnudeln“ mit heißer Butter und Zucker 

gr. Portion    6,-    kl. Portion (Nachspeise)    4,- 

„Mohn-Zwetschkenpalatschinke“ mit Schlagobers    à  4,50 

„Mohr im Hemd“ mit Schokosauce und Schlagobers    4,- 

Zum Dessert einen „Druidenkaffee“ mit Mohnkorn und Mohn-Obershaube    4,50 

Zum Mitnehmen !!! Mohntorte, verschiedene  Mohnöle, Schnapsl,... 


